
Cantucci ai fichi secchi accompagnati da 
Vin Santo di Carmignano DOC Podere Allocco

8.00

Mousse al cioccolato fondente, salsa al caffè, 
crumble di castagne

6.00

 Pera caramellata al Marsala, 
mousse di ricotta e cannella

6.00

Tiramisù di Prato con cantucci ai fichi secchi 
e riduzione di Vin Santo

6.00

Tortino con cuore morbido al cioccolato fondente, 
crema di cocco e vaniglia, fava tonka

6.00

DESSERT



VINI DOLCI

Zibibbo Balanubi IGT “Tenute Nicosia”
5.00

Verduzzo Colli Orientali Friuli DOC “Grillo Iole”
5,00

Malvasco IGT “Le Anfore di Elena Casadei”
6.00

Vin Santo di Carmignano DOC “Podere Allocco”
6.00

Marsala Superiore DOC Garibaldi Dolce “Angileri”
5.00

Porto Tawny 10 Y.O. “Butler Nephew & Co.”
6.00

Vermouth di Vermentino “Tenuta Montauto”
6.00



CARTA DEI CAFFÈ

ESPRESSO
Blend delle migliori qualità Sudamericane,

strutturato, dalle nuance intense e con note pantostate
2.50

DECAFFEINATO
Selezione delle migliori qualità sottoposte

a un metodo di decaffeinizzazione naturale
2.50

BRASILE
Miscela 100% arabica, morbido e soave, di grande equilibrio,

con ricercate sfumature di miele
3.50

COSTA RICA
Miscela 100% arabica, intenso e aromatico, offre un bouquet
armonioso con note fruttate e delicate sfumature liquorose

3.50

PERÙ
Miscela 100% arabica, dal gusto vellutato e delicato, arricchito

da pregiate sfumature di cioccolato e connotazioni di caramello
3.50



LIQUORI E AMARI
“OPIFICIO NUNQUAM”

Vermouth Bianco di Prato
5.00

Fioretto di Firenze
4.00

Alkermes di Firenze
4.00

Liquore di arance toscane “Citrus Sinensis”
4.00

Liquore di limoni toscani “Citrus Limon”
4.00

Liquore di foglie di Fico
4.00

Liquore di caffè arabica del Guatemala
4.00



Sambuca
4.00

Liquore di Liquirizia
4.00

Amaro Nunquam
5.00

Herbarum
5.00

Fernet Cerberus
5.00

Amaro bitter “Camars”
5.00

Amaro “Tifeo”
5.00

Liquore di latte “Hercle”
5.00

Vermouth ossidato “Masso delle Fate”
5.00



DISTILLATI

Grappa di Moscato “Distilleria Paolazzi”
4.00

Grappa monovitigno di Muller Thurgau 
“Distilleria Paolazzi”

6.00

Grappa di Cabernet “Distilleria Francesco”
6.00

Bas Armagnac “Delord” Very Superior Old Pale
9.00

Cognac VS !ER Cru de Cognac Grand Champagne
“Laurent Jouffe”

12.00

Dailuaine Bourbon Finish Single Malt Scotch Whisky
“Cask Craft Murray McDavid”

12.00



Glen Elgin Peated Finish Single Malt Scotch Whisky
“Cask Craft Murray McDavid”

12.00

Ron de Panama 12 ans “La Cruz”
9.00

Ron Gran Anejo Republica Dominicana “Orava”
11.00

PER L’ELENCO DEGLI ALLERGENI
RIVOLGERSI AL PERSONALE


